                                                                        УТВЕРЖДАЮ

                                                              И. о. директора ГКОУ РД «Кикуникутанская 
                                                                  ООШ Гергебильского района»

                                                    ________________/ Х.Р. Расулов/ 
                                                                                «____» ____________ 2019 г.

ПРОГРАММА
ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ

ГКОУ РД «Кикуникутанская                                                                   ООШ Гергебильского района»
НОРМАТИВНО-ПРАВОВАЯ БАЗА
· Федеральный закон «О санитарно- эпидемиологическом благополучии населения» № 52- ФЗ от 30.03.1999г.

· СП 2.3.6. 1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общего питания, изготовлению и  оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов».
· СанПиН 2.2.2.4.1340-03 «Гигиенические требования к персональным электро-вычислительным машинам и организации работы.

· СанПиН 2.4.2.1178-02 «Гигиенические требования к условиям обучения

        в общеобразовательных учреждениях».
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МИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ И НАУКИ РЕСПУБЛИКИ ДАГЕСТАН

Государственное казенное общеобразовательное учреждение 

Республики Дагестан

«Кикуникутанская основная общеобразовательная школа 

Гергебильского района»

368241 Кикуни, п\о Тушиловка, Кизлярский район, Республика Дагестан  т.79637999313 Aslanbegov55@mail.ru
ОКПО: 12801254  ОГРН: 1040500814419  ИНН: 0508008641 КПП: 050801001
	ПРИКАЗ

13 марта 2020 года                                                              № 102 – ОД


«О проведение производственного контроля»

На основании Федерального закона «О санитарно- эпидемиологическом благополучии населения» № 52 – ФЗ от 30.03.1999 г., СП 1.1.105801 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий».

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Создать комиссию по проведению общественного контроля в следующем составе:

Председатель комиссии:

· Магомедов Магомед Гаджиевич – профком ГКОУ РД «Кикуникутанская ООШ Гергебильского района»

Член комиссии:

· Шамсудинова Патимат Идрисовна – руководитель МО начальных классов 

· Магомедова Мадина Магомед-Саидовна – руководитель МО классных руководимтелей.

2. Контроль за исполнением данного приказа возложить на Магомедова М.Г.

                   И.о. директора ГКОУ РД

«Кикуникутанская ООШ Гергебильского района» ______________ /Х.Р. Расулов/

С приказом ознакомлены:

СПИСОК РАБОТНИКОВ ГКОУ РД «КИКУНИКУТАНСКАЯ ООШ ГЕРГЕБИЛЬСКОГО РАЙОНА», ПОДЛЕЖАЩИХ ПЕРИОДИЧЕСКОМУ ПРОФИЛАКТИЧЕСКОМУ  МЕДИЦИНСКОМУ ОСМОТРУ И ГИГИЕНИЧЕСКОМУ ОБУЧЕНИЮ.

	Ф.И.О.


	Должность
	Дата обследования

	
	
	2018
	2019
	2020
	2021
	2022

	Расулов Х.Р.
	Директор

учит.матем
	
	
	
	
	

	Шамсудинова П.И.
	уч.нач.классов

и рус.яз литер
	
	
	
	
	

	Джафарова З.А.


	Уч..нач.классо
	
	
	
	
	

	Магомедов М.Г.


	Учит.истории,
	
	
	
	
	

	Хважаев Т.Т.


	Учит.род.яз,
	
	
	
	
	

	Ухаева Х.С.
	Учит. англ.яз


	
	
	
	
	

	Магомедов С.М.


	Учит. географ,
	
	
	
	
	

	Абдурахманов М.И.
	Водитель

Дворник
	
	
	
	
	

	Магомедова М.М.
	Учит. математика
	
	
	
	
	

	Гаджиева З.Н.
	Учит. русс. родн. яз
	
	
	
	
	

	  Гусейнова А.Ю.
	Уборщица
	
	
	
	
	

	Магомедов Н.М.
	Сторож
	
	
	
	
	

	  Гусейнова С.Т.
	Повар
	
	
	
	
	

	Магомедов К.Ю.
	Кочегар
	
	
	
	
	

	Магомедова А.М.
	Сторож 
	
	
	
	
	

	Магомедов Ю.К.
	Кочегар
	
	
	
	
	


Список поваров пищеблока

ГКОУ РД «КИКУНИКУТАНСКАЯ ООШ ГЕРГЕБИЛЬСКОГО РАЙОНА»
	Ф.И.О.


	Должность
	Дата обследования

	
	
	2018
	2019
	2020
	2021
	2022

	1.  Гусейнова С.Т.
	Повар 
	
	
	
	
	


План мероприятий

по выполнению программы производственного контроля в 

ГКОУ РД «КИКУНИКУТАНСКАЯ ООШ ГЕРГЕБИЛЬСКОГО РАЙОНА»
	№
	Наименование мероприятий
	Периодич-

ность

	1.
	Контроль за состоянием пришкольного участка:

1. ограждение;

2. освещение;

3. озеленение;

4. состояние учебно-опытной, спортивной, хозяйственной зон;

5. состояние надворных туалетов;

6. санитарное состояние школьного двора.
	2 раза в год

2 раза в мес.

-«-

-«-
-«-

	2
	Контроль за состоянием зданий школы:
· наполняемость;

· размещение столов в кабинетах;

· соответствие гигиеническим требованиям учебных кабинетов;

· санитарное состояние лаборантских (химии, физики, биологии), начальных классов, спортзала, мастерских, домоводства, библиотеки, актового зала.
	1 раз в год

2 раз в год

1 раз в год

1 раз в мес.

	3
	Контроль за организацией питания учащихся:
· горячее питание (горячие завтраки как минимум.
	1 раз в 10 дней

	4
	Контроль за состоянием холодильного и технологического  оборудования (исправность, санитарное состояние, наличие спиртовых термометров).
	1 раз в мес.

	5.
	Проверка правильности расстановки мебели в кабинетах.
	1 раз в четв.

	6
	Проверка правильности рассаживания детей в соответствии с ростом, состоянием слуха, зрения, часто болеющих.
	1 раз в мес.

	7
	Контроль за состоянием воздушно-теплового режима школы (отопление, проветривание).
	1 раз в 10 дней

	8
	Контроль за состоянием естественного и искусственного освещения.
	1 раз в 10 дней

	9
	Контроль за состоянием водоснабжения и канализации.
	1 раз в мес.

	10
	Контроль за состоянием питьевого режима.
	1 раз в 10 дней

	11
	Проверка условий обучения учащихся в мастерских (спецодежда, аптечки, освещение, защитные очки).
	1 раз в четверть

	12
	Контроль за построением  учебного расписания, проведением дней здоровья, дополнительных недельных каникул и т.д.
	1 раз в полугодие

	13
	Контроль за соблюдением сроков прохождения медицинских осмотров учащимися и работниками школы.
	 В соответ. С графиком

	14.
	Контроль за проведением ежедневной уборки помещений школы, генеральных уборок.
	Ежедневно и 1 раз в месяц.

	15
	Проверка выполнения санитарно – эпидемиологических требований в пищеблоке:

1. правила хранении и приемки продовольственного сырья и пищевых продуктов;

2. уборки столовой;

3. правила мытья посуды;

4. контроль за соблюдением температурного режима в холодильных установках;

5. контроль за технологией приготовления пищи по технологическим картам;

6. контроль за соблюдением сроков годности пищевых продуктов контроль за качеством принимаемой на пищеблоке продукции;

7. контроль за качеством готовых блюд, правильностью состояния 10-дневного примерного меню, нормами выхода готовых блюд  и т.п.

8. контроль правильности кулинарной обработки;

9. контроль за наличием йодированной соли;

10. контроль за наличием запаса дез. средств и правильностью приготовления дез. Растворов;

11. контроль за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;

12. соблюдением сроков прохождения медицинских осмотров поварами. 
	1 раз в нед

-/-

2 раз. в нед.

-/-

-/-

ежедневно

-/-

1 раз в нед.

1 раз в мес.

1 раз в нед.

1 раз в мес.

1 раз в квартал

	16
	Проведение осмотра детей на педикулез
	1 раз в год

	17
	Контроль за состоянием физического воспитания и спортивно-массовой работы среди учащихся.
	1 раз в чет.


ФОРМЫ

МЕДИЦИНСКОЙ  ДОКУМЕНТАЦИИ

(приложение к приказу Гособразования СССР и Минздрава СССР 

№ 369/745 от 04.10.88).
Книга для записи санитарного состояния учреждения

(ф. № 308/ у)

	Дата посещения
	Обнаруженные нарушения санитарного состояния и противоэпид. режима
	Предложенные мероприятия
	Назначенный срок выполнения
	Ф.И.О. санврача
	Дата и результат проверки

	1
	2
	3
	4
	5
	6


Журнал по контролю за качеством готовой пищи

( бракеражный )

	Дата  и время проведения бракеража
	Наименование готовых блюд (завтрак, обед, полдник, ужин)
	Выполнение меню (закладка)
	Органолептическая 
оценка
	С -витаминизация пищи
	Разрешение медработника на выдачу блюд (Ф.И.О. медработника, подпись)

	1
	2
	3
	4
	5
	6


Журнал по контролю за доброкачественностью скоропортящихся продуктов, поступающих на пищеблок.

	Дата
	Перечень поступающих продуктов
	Количество

продуктов
	Последний срок реализации прод.
	Подпись

	1
	2
	3
	4
	5


Журнал об отсутствии гнойничковых заболеваний

	Дата 
	Ф.И.О.
	Отметка от отсутствии ОКЗ у работника и его семьи
	 У работника ангины и гнойн. заболев. 
	Контроль за больничн. Листами, в т.ч. по уходу
	Подпись медработника

	1
	2
	3
	4
	5
	6


                                                         УТВЕРЖДАЮ

                                                              И. о. директора ГКОУ РД «Кикуникутанская 
                                                                  ООШ Гергебильского района»

                                                    ________________/ Х.Р. Расулов/ 
                                                                                «____» ____________ 2019 г.

Программа по осуществлению контроля организации питания 

обучающихся в 
ГКОУ РД «Кикуникутанская ООШ Гергебильского района»
	№ п/п
	Объект контроля
	Периодичность контроля
	Ответственный исполнитель
	Учетно-отчетная документация

	1
	2
	3
	4
	5

	1. Входной контроль качества и безопасности поступающего на пищеблок продовольственного сырья  и пищевых продуктов

	1.1.
	Документация поставщика на право поставок продовольствия .
	При заключении договоров
	Руководитель образовательного учреждения
	Договор с предприятием питания

	1.2.
	Сопроводительная документация на пищевые продукты
	Каждая поступающая партия 
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания
	Товарно-транспортные накладные.

Журнал бракеража сырой продукции

	1.3.
	Условия  транспортировки
	Каждая поступающая партия
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания
	Акт ( при выявлении нарушений  условий транспортировки)

	2. контроль качества и безопасности выпускаемой готовой продукции

	2.1.
	Соответствие объема вырабатываемой продукции ассортиментному перечню и производственным мощностям пищеблока.
	Ежемесячно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания
	Ассортиментный перечень вырабатываемой продукции, согласованный с ЦГСЭН

	2.2.
	Качество готовой продукции
	Ежемесячно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.

Медсестра.
	Журнал бракеража готовой продукции.

	2.3.
	Суточная проба
	Ежедневно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	Журнал бракеража готовой продукции.

	3. Контроль рациона питания учащихся, соблюдение санитарных правил в технологическом процессе.

	3.1. 
	Рацион питания
	1 раз в 10 дней
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания
	Примерное меню, согласованное с ЦГССЭН, ассортиментный перечень.

	3.2.
	Наличие нормативно технической и технологической документации.
	1 раз в 6 месяцев
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания
	Сборник рецептур. Технологические и калькуляционные карты, ГОСТы.

	3.3. 
	Первичная и кулинарная обработка продукции.
	Каждая партия
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания
	Сертификат соответствия и санитарно-эпидемиологическое заключение на пищеблок. Инструкции, журналы, графики.

	3.4.
	Тепловое технологическое оборудование 
	1 раз в 6 месяцев
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	Журнал регистрации  температуры теплового оборудования.

	3.5.
	Контроль достаточности тепловой обработки блюд.
	Каждая партия
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	Журнал бракеража готовой продукции.

	3.6.
	Контроль за потоками сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, за потоками чистой и грязной.
	Ежедневно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	Сертификат соответствия и санитарно-эпидемиологическое заключение на пищеблок.

	4. Контроль за соблюдением условий и сроков хранения продуктов (сырья, полуфабрикатов и готовой кулинарной продукции).

	4.1.
	Помещение для хранения продуктов, соблюдение условий и сроков хранения продуктов.
	Ежедневно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	Санитарный журнал пищеблока. Журнал температурного режима и относительной влажности.

	4.2. 
	Холодильное оборудование (холодильные и морозильные камеры).
	Ежедневно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	Журнал температурного режима и относительной влажности.

	5. Контроль за условиями труда сотрудников и состоянием производственной среды пищеблоков.

	5.1.
	Условия труда. Производственная среда пищеблоков.
	Ежедневно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	Визуальный контроль

	6. Контроль за состоянием помещений пищеблоков (производственных, складских, подсобных), инвентаря и оборудования

	6.1. 
	Производственные, складские, подсобные помещения и оборудования в них.
	Ежедневно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	Визуальный контроль

	6.2.
	Инвентарь и оборудование пищеблока.
	1 раз в неделю.
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	Визуальный контроль

	7. Контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических мероприятий на пищеблоке

	7.1.
	Сотрудники пищеблоков
	Ежедневно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	Медицинские книжки сотрудников.

Журнал осмотра  на гнойничковые заболевания.

	7.2.
	Санитарно-противоэпидемический режим.
	1 раз в неделю
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.


	Инструкции режима обработки оборудования инвентаря, тары, столовой посуды.

Инструкция по эксплуатации  посудомоечной машины.

	8. Контроль за контингентом питающихся режимом питания и гигиеной приема пищи обучающихся.,

	8.1.
	Контингент питающихся детей
	Ежедневно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.


	Приказ об организации питания обучающихся. Списки детей, нуждающихся в бесплатном питании. Документы, подтверждающие статус многодетной или социально незащищенной семьи.

	8.2.
	Режим питания
	Ежедневно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.
	График приема пищи.

	8.3.
	Гигиена приема пищи.
	Ежедневно
	Комиссия по контролю за организацией  и качеством питания.


	Акты по проверке организации питания школьной комиссии.


                                                                        УТВЕРЖДАЮ

                                                              И. о. директора ГКОУ РД «Кикуникутанская 
                                                                  ООШ Гергебильского района»

                                                    ________________/ Х.Р. Расулов/ 
                                                                                «____» ____________ 2019 г.

Г Р А Ф И К

проведения генеральной уборки по ГКОУ РД «Кикуникутанская ООШ Гергебильского района» 

	№
	Мероприятия
	Сроки

	1. 
	Влажная уборка школы  с использованием моющих средств
	Ежедневно

	2. 
	Генеральная уборка классов с использованием моющих средств.
	1 раз в месяц

	3. 
	Влажная уборка классов.
	Ежедневно

	4. 
	Генеральная уборка вестибюля с мытьем окон.
	1 раз в месяц

	5. 
	Генеральная уборка туалета девочек с использованием раствора хлорной извести.
	1 раз в неделю

	6. 
	Генеральная уборка коридора.
	 1 раз в месяц

	7. 
	Генеральная уборка раздевалок.
	1 раз в месяц

	8. 
	Генеральная уборка зала  столовой с мытьем окон и использованием хлорной извести.
	1 раз в месяц


\
УТВЕРЖДАЮ

                                                              И. о. директора ГКОУ РД «Кикуникутанская 
                                                                  ООШ Гергебильского района»

                                                    ________________/ Х.Р. Расулов/ 
                                                                                «____» ____________ 2019 г.

Г Р А Ф И К проведения генеральной уборки столовой по ГКОУ РД «Кикуникутанская ООШ Гергебильского района» 

	№
	Мероприятия
	Сроки

	1
	Уборка столовой проводится после каждого приема пищи.
	Ежедневно 

	2
	Уборка столов производится после приема пищи. Мытье столов с горячим мыльным раствором.
	Ежедневно

	3
	Мытье посуды осуществляется после приема пищи по схеме согласно сан. минимума.
	Ежедневно 

	4
	Мочалки, щетки для мытья инвентаря обрабатываются после использования, согласно сан. правилам.
	Ежедневно 

	5
	Остатки пищи обеззараживаются и удаляются.
	Ежедневно 

	6
	Борьба с мухами и грызунами.
	Постоянно 

	7
	Влажная уборка варочного зала и подсобных помещений.
	Ежедневно 

	8
	Генеральная уборка помещений с мытьем окон.
	2 раза в месяц


